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1. 110 aastat tagasi toimus kirurgiamaailmas pöördeline sündmus, mille tähtsus pole vähenenud ka kaasaegses meditsiinis. Algatajaks oli Tartu Ülikooli professor, tuntud ka kui üks südame-ja veresoonkonnakirurgia rajajaid.

Kes oli see kuulus arst?






1p




 Werner Zoege von Mannteuffel

Millise uuenduse ta kasutusele võttis?




1p

Võttis 1897.a. kasutusele steriilsed kummikindad, nn. „steriilsed käed“

2. Muuseumis on eksponeeritud inimorganismist eemaldatud sapikive. Nende tekke üheks riskiteguriks on ülekaalulisus.

 Miks tekivad sapikivid ka olukorras, kus tarbitakse rasvavaest toitu või nälgitakse?








2 p

Toidurasvad on olulised sapiväljutajad. Kui toit on rasvavaene, on sapieritus loid ja sapp peetub sapiteedes. See soodustab sapisoolade ladestumist sapipõies ning sapikivide teket. 

Sapikivide tekkeks on vaja aeglase vooluga sopikesi.

3. Nimeta 3 kesknärvisüsteemi osa (keskust), mida peab läbima närviimpulss, et saaksime  punase fooritule süttimisel vajutada piduripedaalile?








3 p

Silma võrkkest  ( A  (  B  (  C  (  jalalihas

A – Suurajukoore nägemiskeskus

B – Suurajukoore liigutuskeskus (motoorne keskus)

C – Seljaaju

4. Missugusest soolestiku osast saab alguse inimese ussripik? Mõõda soolestiku mudelilt tema mõõtmed?

                          2p

Ussripik saab alguse umbsoole algusest     1p .    Pikkus 5cm, laius 1cm         1p.

5. Ühel vanemal on A ja teisel B veregrupp. Millised on laste võimalikud veregrupid?






2p

Laste võimalikud veregrupid on 0, A, B, AB 

 Iga õige veregrupp annab 0,5 punkti

6. Mis põhjustab köögiviljade hapnemist?  Miks hapendamine soodustab nende säilimist? 






2p

Köögivilju hapendavad piimhappebakterid.  1 punkt

Hapendamine parandab köögiviljade säilimist, sest kõrge happesus pärsib kõigi teiste mikroobide, eriti kahjulike arengut. 1 punkt
7. Nimeta 6 valdkonda, kus tänapäeval kasutatakse tööstuslikult baktereid. 









3p

  
1) Heitvee puhastamine.

 
2) Antibiootikumide tootmine.


3) Vitamiinide tootmine (B 12)


4) Aminohapete tootmine (lõhna-ja maitsetugevdajad).


5) Toidupaksendajate tootmine. 


6) Ensüümide tootmine (pesupulber).

 
7) Orgaaniliste hapete (äädikhape) tootmine 


8) Etanooli tootmine.

Need on Tervishoiumuuseumi näited. Õigeks lugeda ka teisi sobivaid näiteid. Rohkem näiteid punkte juurde ei anna

8. Missugust materjali ei saa kasutada inimese tuvastamiseks tema DNA kaudu? 

Sülg, kõõm, juuksed, punased verelibled, hambad

2p


Põhjenda, miks?

Kasutada ei saa punaseid vereliblesid - 1 punkt, sest nad on ilma tuumata rakud – 1 punkt  Horisont 5/2007, lk. 13

9. Miks peab inimene tarbima piimatooteid? 


1p

Piimatooted on peamiseks kaltsiumi allikaks. 1 punkt

Nimeta 2 terviseriski mis võivad kaasneda rasvaste piimatoodete tarbimisel.









2p

Terviseriskid – kolesterool võib suurendada südame-veresoonkonna haiguste riski, suurem kalorsus põhjustada rasvumist  2 punkti

Miks on rasvarikkad piimatooted 20-40.a. naistele hädavajalikud? 1p

Piimarasv parandab munasarjade tööd, vähenevad ovulatsioonihäired ja seeläbi lastetus. Piisab ühe nimetamisest. Horisont 2/2007, lk. 5 



10. Miks pole õed-vennad ühesugused, kuigi  saavad päriliku informatsiooni (DNA) samadelt vanematelt? 


3p


Inimese keharakus on 46 kromosoomi, mis moodustavad paare. Nendes olevad geenid on väikeste erinevustega. Sugurakus on kromosoome 23, igast paarist üks. Milline paariline konkreetsesse sugurakku satub, on juhuslik. Seetõttu on vanemate igas sugurakus erinev info. 3p  Horisont 5/2007, lk. 11

(46 kromosoomist võib moodustuda 2 astmes 23  ehk 8 388 608 varianti sugurakke. Ühel isal võib olla niipalju seemneraku variante ja sama kehtib ka ema munarakkude puhul. Nendest variantidest võib kokku moodustuda üle 70 triljoni kombinatsiooni. Seega võiks teoreetiliselt olla igas perekonnas samal emal-isal üle 70 triljoni erineva DNA-ga lapse.) 
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